
22° CAMPIONATO MONDIALE DI PIZZA PICCANTE
THE KING OF SPICY PIZZA

REGOLAMENTO

Il Campionato Mondiale di Pizza Piccante è organizzato dal “MOVIMENTO PIZZAIOLI
ITALIANI”.

1) Al campionato possono partecipare tutti i pizzaioli professionisti appartenenti a qualunque
associazione nazionale, regionale o in rappresentanza della loro stessa pizzeria pur che abbiano
compiuto il 16 anno d’età.
2) Le iscrizioni sono aperte dal 1 Maggio 2023 al 10 Ottobre 2023 ; si gareggia il Martedì 17 il
Mercoledì 18 e il Giovedì 19 2023 fino alle ore 17,00 è obbligatorio scegliere il giorno che si
intende gareggiare. L’iscrizione dovrà avvenire online compilando l’apposita scheda dal sito
www.movimentopizzaioliitaliani.it, telefonando alla Segreteria dell’organizzazione al n° di
tel. 330.957945 , comunicare i propri dati personali e le gare alle quali si vuole partecipare
scegliendo il giorno desiderato fino ad esaurimento posti del giorno scelto. Si accettano iscrizioni
via e-mail tramite info@movimentopizzaioliitaliani.it, francescomatellicani@alice.it. L’iscrizione
sarà confermata e sarà valida al momento del ricevimento del pagamento della quota di
partecipazione e di tutti i dati fiscali richiesti. La quota di pagamento dell’iscrizione dovrà essere
versata tramite bonifico bancario sull’IBAN “ IT 05 T 08154 18427 000000142277 intestato
all’associazione movimento pizzaioli italiani, le iscrizioni sarà confermata è sarà valida al momento
del ricevimento del pagamento pena l’annullamento della partecipazione.

I costi delle competizioni saranno così suddivisi: nella Prima fase, dal 1 maggio al 15 luglio, il costo
di iscrizione è di 120,00 euro. Salirà a 135,00 euro nella seconda fase, dal 16 luglio al 31 agosto
2023. Dal 1 settembre sarà possibile iscriversi al prezzo pieno di 150,00 euro.

Nel caso della Coppa Italia a coppia, Coppa del Mondo a Coppia il costo è di 200,00 euro a Coppia
prima fase, 220,00 seconda fase, 240,00 terza fase, possono partecipare più coppie per ogni regione
o nazione di appartenenza.

Per chi si iscrive a più di una gara è previsto uno sconto del 10%.

Per il The King Of Spicy Pizza è gratuito si aggiudicherà il titolo di sua maestà il Re della Pizza
Piccante 2023 chi avrà preso più voti partecipando a un minimo di 3 gare, escluse le gare di abilità.

Per la Squadra Pizza Pic è gratuita la squadra dovrà essere composta da 6 concorrenti un delegato di
questi 6 dovrà iscrivere la squadra comunicandolo all’organizzazione. La squadra dovrà avere un
nome che la identifichi. La squadra Pizza Pic dovrà dichiarare al momento dell’iscrizione
l’abbinamento concorrente/ categoria. La squadra dovrà essere: 1 concorrente per la gara Pizza
Classica Piccante, 1 concorrente per la gara di Pizza in Teglia Piccante, 1 concorrente per la gara di
pizza in Pala Piccante, 1 concorrente per la gara di Pizza senza Glutine Piccante, 1 coppia per la

http://www.movimentopizzaioliitaliani.it
mailto:info@movimentopizzaioliitaliani.it
mailto:francescomatellicani@alice.it


gara di Pizza Coppa Italia per Regioni, o Coppa del Mondo per Nazioni. Il punteggio del team verrà
sommando tra loro i punteggi ottenuti dai singoli concorrenti abbinati per categoria
preventivamente dichiarati. Vince la squadra che otterrà il punteggio più elevato che si aggiudicherà
il titolo di “SQUADRA PIZZA PIC DELL’ANNO”

In caso di mancata partecipazione la quota d'iscrizione sarà restituita solo qualora ne venga data
comunicazione all'organizzazione 15 giorni prima dell'inizio della manifestazione. L’iscrizione
potrà essere effettuata anche durante i giorni della manifestazione presso la segreteria ma non gli
sarà concesso nessuno sconto. Tutti i partecipanti delle gare dovranno essere presenti il giorno della
propria competizione e rivolgersi alla segreteria per controllare l’iscrizione, ritirare la divisa e il
numero di gara.
3) I concorrenti sono obbligati ad indossare, durante i giorni della competizione, nei loro
spostamenti nel campo di gara e in tutte le aree interessate al campionato (compreso l’albergo) la
divisa fornita dall’organizzazione. Per la Coppa Italia e per la Coppa del Mondo i gareggianti
possono indossare una divisa di appartenenza alla Regione o Nazione di provenienza che non dovrà
contenere loghi o marchi di partner differenti da quelli presenti al Campionato Mondiale di Pizza
Piccante. Nel caso in cui un concorrente non volesse indossare la divisa del campionato, nei tempi
in cui non è direttamente interessato alla competizione, deve indossare abiti che non rechino loghi o
marchi di sponsor o partner differenti da quelli presenti al campionato mondiale di pizza piccante
2023.
4) La competizione si svolgerà sia su forni a legna che elettrici, ogni concorrente sarà libero di
decidere per l’operatività;
5) Ogni concorrente utilizzerà i propri prodotti. L’organizzazione fornirà soltanto gli utensili di
normale uso e metterà a disposizione un’impastatrice per chi volesse fare l’impasto sul posto. Finita
la prova, tutti i concorrenti sono tenuti a ripulire il luogo di lavoro usato, pena la squalifica senza
possibilità di appello;
6) Al via del direttore di gara, il pizzaiolo in lista preparerà la sua pizza, la cuocerà, la mostrerà alla
giuria in piatto o teglia. La pizza dovrà essere presentata direttamente dal concorrente, il nominativo
di eventuali collaboratori dovrà essere comunicato all’organizzazione e non possono parlare con la
giuria. Sarà possibile accompagnare, a scopo dimostrativo, la pizza con una bevanda appropriata;
7) E’ assolutamente vietato offrire omaggi alla giuria, pena l’immediata squalifica.
8) I giudici assegneranno un punteggio che va da 30 a 100 punti per ciascuna della qualità richiesta
in base al gusto e alla cottura con abbinamento di prodotti. I voti dei giudici saranno sommati e il
totale determinerà la posizione in classifica.
9) Il giudizio della giuria è inappellabile;
10) Tutti i responsabili accreditati al “Campionato Mondiale Di Pizza Piccante” potranno
partecipare di diritto allo scrutinio dei voti. I punteggi finali saranno esposti nella sede stessa di gara;
11) L’organizzazione si riserva tutti i diritti pubblicitari riguardo i vincitori di ciascuna categoria
e l’utilizzo di tutto il materiale fotografico e/o altro che riguardi la manifestazione senza nulla
dovere ai partecipanti;
12) A tutti i partecipanti sarà conferito un diploma di partecipazione, tutti i concorrenti vincitori
che saranno chiamati a salire sul podio sono obbligati ad indossare la divisa di gara ricevuta
dall’organizzazione altrimenti non potranno ritirare il premio che sarà loro recapitato dopo la fine
della manifestazione.



13) COMPOSIZIONE DELLE GIURIE
Tutti i partecipanti alle categorie Pizza Tonda Classica Piccante ,Pizza in Teglia Piccante, Pizza in
Pala Piccante, Pizza Napoletana Piccante, Pizza Dessert Piccante, Pizza Senza Glutine Piccante,
Margherita Doc Piccante, Pinsa Romana Piccante,Trofeo Memorial Filippo Matellicani, Coppa
Italia a coppia, Coppa del Mondo a coppia, The King Of Spicy Pizza, Squadra Pic, Categoria
Cadetti, Istituti Alberghieri, Gare di Abilità Pizza più Veloce,Pizza più Larga,Free stile singolo,
saranno giudicati dalle seguenti giurie:

Giuria per il Gusto
La giuria del gusto e qualità, abbinamento degli ingredienti e indice di gradimento della pizza stessa
sarà composta da 5 giurati.

Giudice Forni
I Giudici del forno decidono univocamente i due punteggi da assegnare al concorrente (tecnica
cottura – professionalità e pulizia) che si andrà a sommare con la giuria del gusto, che valuterà
Abbinamento degli ingredienti, gusto e qualità,e indice di gradimento della pizza stessa.

Attenzione! Nota Bene: tutti i giudici sono tenuti che per nessun motivo a parlare con i pizzaioli in
gara ne dentro il campo di gare e ne fuori delle pizze presentate dai vari concorrenti e tanto meno
dire il punteggio dato pena la squalifica del Giudice e punti di penalizzazione al concorrente.

14) La Giuria per la categoria di Pizza senza Glutine sarà formata da personalità altamente
qualificati.

15) Acrobatica singolo
Il voto sarà assegnato palesemente da una giuria formata da personalità altamente qualificati
mentre per le gare di Velocità e Pizza più Larga Free Stile i Giudici saranno scelti
dall’organizzazione con lo stesso criterio.

16) Attenzione!Nota Bene; Il pizzaiolo o pizzaiola ha l’obbligo di indossare al momento della gara
la maglietta, il cappellino e il grembiule forniti dall’organizzazione pantalone e scarpe previste
dalle normative igienico sanitarie nazionale. È prevista una penalizzazione per chi non rispetta tale
obbligo.



LE GATEGORIE IN GARA:

Pizza Classica Piccante:
La gara di “ Pizza Classica Piccante” si svolgerà a scelte del concorrente si forni a legna oppure
elettrici, per questa categoria il tempo massimo previsto e di 12 minuti, la pizza dovrà avere una
forma tondeggiante ed essere cotta in forno, dovrà essere servita su un piatto.

Pizza in Teglia Piccante:
La gara di “ Pizza in Teglia Piccante” si svolgerà su forni elettrici, per questa categoria il tempo
massimo e di 30 minuti, sarà vietato utilizzare pizze precotte, se necessaria la precottura dovrà
essere concordata con i giudici.

Pizza in Pala Piccante:
La gara di “Pizza in Pala Piccante” si svolgerà su forni elettrici, o su forni a legna la scelta dei forni
dovrà essere comunicata al momento dell’iscrizione, per questa categoria il tempo massimo e di 20
minuti.

Pizza Napoletana Piccante:
La gara della “Pizza Napoletana Piccante” si svolgerà si forni a legna e non dovrà rispettare nessun
disciplinare Stg, il tempo massimo per questa categoria sarà di 10 minuti.

Pizza Senza Glutine Piccante:
La di “Pizza Senza Glutine Piccante” si svolgerà si forno elettrico e banco da lavoro positivamente
messo a disposizione dell’organizzazione solo per questa categoria, il tempo massimo per questa
categoria sarà di 12 minuti, il concorrente potrà portarsi la propria pasta già confezionata,
garantendo la sicurezza del prodotto che sarà verificato dal giudice responsabile per quella categoria.

Pizza Dessert Piccante:
La gara della “Pizza Dessert Piccante” si svolgerà su forni elettrici o forni a legna, tempo massimo
per questa categoria 15 minuti, per questa categoria si dovranno utilizzare prodotti commestibili.

Pinsa Romana Piccante:
La gara della “ Pinsa Romana” si svolgerà su forno elettrico per questa categoria il tempo massimo
e di 12 minuti.

Trofeo Memorial Filippo Matellicani:



La gara del “Trofeo Filippo Matellicani” si svolgerà su forni a legna o elettrici, tempo massimo per
questa categoria 12 minuti, la quota di partecipazione a questa categoria sarà devoluta interamente
in beneficenza.

Coppa Italia a Coppia per Regioni:
La gara di “Coppa Italia a Coppia per Regioni” si svolgerà su forni a legna o elettrici, tempo
massimo per questa categoria 25 minuti, si dovranno preparare N° 2 pizze, N°1 la base deve essere
bianca N° 1 la base deve essere rossa e dovranno essere condite con prodotti dell’eccellenza
regionali di appartenenza.

Coppa Del Mondo a Coppia per Nazioni:
La gara della “Coppa del Mondo a Copia per Nazioni” si svolgerà su forni a legna o elettrici, tempo
massimo per questa categoria 25 minuti, si dovranno preparare N° 2 pizze, N° 1 la base deve essere
bianca N° 1 base rossa e dovranno essere condite con prodotti della nazione di appartenenza.

Squadra Pizza Pic:
verrà premiato il lavoro di squadra, che dovrà essere composto da 6 concorrenti.

The King Of Spicy Pizza: Il Re Della Pizza Piccante:
verrà premiato il concorrente che avrà totalizzato più voti partecipando a 3 gare, escluse le gare di
abilità.

17) Le Premiazioni saranno così suddivise:

 I Magnifici Dieci Pizzaioli della Pizza Tonda Classica Piccante (Giudici del Gusto +
Giudice del Forno voto segreto)

 I Magnifici Cinque Pizzaioli della Pizza in Pala Piccante ( Giudici della giuria della Critica
con il voto segreto)

 I Magnifici Cinque Pizzaioli della Pizza Napoletana Piccante (Giudici del Gusto + Giudice
del Forno voto segreto)

 I Magnifici Cinque Pizzaioli della Pizza in Teglia Piccante (Giudici del Gusto + Giudice del
Forno voto segreto)

 I Magnifici Tre Pizzaioli della Pizza senza Glutine Piccante (Giudici del Gusto + Giudice
del Forno voto segreto)

 voto segreto)
 I Magnifici Tre Pizzaioli della pizza Dessert Piccante (Giudici del Gusto + Giudici del

Forno voto segreto)
 Il Magnifici 10 Pizzaioli del Trofeo Memorial Filippo Matellicani (Giudice del Gusto +

Giudice del Forno voto segreto)
 I Magnifici Tre Pizzaioli della Pizza Pinsa Romana Piccante
 I Magnifici Tre della Coppa Italia a Coppia (Giudici del Gusto + Giudice del Forno voto

segreto)




